
 

 

Załącznik nr 3  

Opis pomieszczeń wraz z wykazem sprzętu 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 
 



 

 
 



 

 

Nazwa Opis Zasilanie  Ilość 

1.09 Kuchnia       

1. Taboret gazowy, 

pojedynczy, min. 8 kW 

Konstrukcja spawana, zabudowana 

umożliwiająca lepsze utrzymanie 

higieny.  

Gaz 2 

2. Kuchnia gazowa 4-

palnikowa LINIA 700 

Konstrukcja spawana, umożliwiająca 

zestawienie z podstawą szafkową lub 

otwartą. Element stanowiący część 

zabudowy liniowej np. "700" tworzącej 

po złożeniu monoblok pomagający w 

utrzymaniu czystości.  

Gaz 1 

2a. Podstawa szafkowa - 

LINIA 700 

Konstrukcja szafkowa z możliwością 

zastosowania drzwi. Część zabudowy 

liniowej "700" 

  1 

Ekran cieplny Konstrukcja spawana umożliwiająca 

odprowadzenie pionowe ciepła.  

  1 

3. Piec konwekcyjno-

parowy  7 GN 1/1 z kpl 

blach GN 1/1 ( wysokie, 

niskie, perforowane, 

pełne)  

Urządzenie w pełni elektroniczne, 

wyposażone w ekran dotykowy z 

czytelnym interfejsem w języku polskim. 

Możliwość korzystania z wbudowanej 

książki kucharskiej oraz możliwością 

zapisania własnych programów. 

Urządzenie wyposażone w 

automatyczny system mycia oraz 

spryskiwacz.  

400V 1 

3a. Podstawa pod piec Konstrukcja ze stali nierdzewnej, 

spawana. 

  1 



 

 

4. Patelnia elektryczna Do profesjonalnej gastronomii, w 

całości wykonana ze stali nierdzewnej. 

Pojemność misy min. 37 l. Regulacja 

temperatury od 50 do min 275 C 

Grubość dna zapewniający 

równomierny rozkład temperatury. 

Regulowana noga umożliwiająca 

wypoziomowanie urządzenia. Misa i 

pokrywa misy wykonane ze stali 

nierdzewnej kwasoodpornej - 

zapewniającej utrzymanie wysokiego 

poziomu higieny. 

Patelnia z ręcznym przechyłem misy 

(mechanizm zapadkowy), z 

zabezpieczeniem przed 

niekontrolowanym poruszeniem. 

Konstrukcja zawiasu misy umożliwiająca 

ustawienie jej w każdym położeniu pod 

kątem w przedziale od 0 do min 90o. 

400V 1 

6. Stół ze zlewem 1-

kom.półka dolna 

600/600/850mm 

Konstrukcja wykonana w całości ze stali 

nierdzewnej. Blat zlewu wygłuszony 

prowadnicą w systemie "omega" 

  1 

6a. Kran mieszający 

łokciowy 

Z dźwignią łokciowa. Wymagany otwór 

montażowy o średnicy 33-35 mm. 

Głowica ceramiczna. Korpus: mosiądz 

chromowany. Dźwignia stalowa 

chromowana. Obrotowa wylewka. 

  

Przepływ wody min 26 l/min. 

  1 

7. Basen 1-kom. gł. 400 

mm  800/600/850 

Konstrukcja wykonana w całości ze stali 

nierdzewnej, spawana bez punktów 

zgrzewanych.  

  1 

7a. Kran mieszający 

łokciowy z wyciąganym 

prysznicem 

Mocowana do blatu. Wymagany otwór 

montażowy o średnicy 33-35 mm. 

Uchwyt ścienny. Głowice ceramiczne. 

Nierdzewny, izolowany wąż zbrojony 

wzmacniany na końcach. Korpus z 

chromowanego mosiądzu. Pokrętła 

wraz z dźwignią stalowe chromowane. 

Sprężyna stalowa chromowana. 

Obrotowa wylewka. 

  1 



 

 

Przepływ wody min 9l/min  

8. Regał 5-półkowy 

perforowany  

800/600/2000 

Konstrukcja wykonana w całości ze stali 

nierdzewnej, spawana bez punktów 

zgrzewanych.  

  1 

9. Szafa mroźnicza 140l 

nierdzewna 

Obudowa nierdzewna, zakres 

temperatur -10-22 

230V 1 

10. Szafa chłodnicza 

140l nierdzewna 

Obudowa nierdzewna, zakres 

temperatur 0+10  

230V 1 

11. Stół – 2 bloki 2 

szuflad, półka  

2600/700/850 

Stół w całości wykonany ze stali 

nierdzewnej bez punktów zgrzewanych. 

Blat w całości nie punktowo podklejony 

płytą o grubości min 20 mm. Pod 

blatem dwie sekcje szuflad po 2, z 

miejscem na lodówki podblatowe. 

  1 

12. Stół roboczy z półką 

dolną  700/600/850mm 

Stół w całości wykonany ze stali 

nierdzewnej bez punktów zgrzewanych. 

Blat w całości nie punktowo podklejony 

płytą o grubości min 20 mm. 

  1 

13. Stół szafkowy 

otwarty  

1200/700/850mm 

Stół w całości wykonany ze stali 

nierdzewnej bez punktów zgrzewanych. 

Blat w całości nie punktowo podklejony 

płytą o grubości min 20 mm. 

  2 

14. Stół z blokiem 

szuflad(L) i półką  

1200/700, nad stołem 

tablica informacyjna 

1200/800 

Stół w całości wykonany ze stali 

nierdzewnej bez punktów zgrzewanych. 

Blat w całości nie punktowo podklejony 

płytą o grubości min 20 mm. Zestaw 

trzech szuflad i półka.  

  1 

15. Stół szafka/drzwi 

otwierane  

1000/700/850mm 

Stół nierdzewny w całości spawany, 

korpus szafkowy z dodatkową półką po 

środku.  

  1 

16. Pojemnik, kosz na 

odpadki, V 80 l 

    1 



 

 

16a. Podstawa na 

kółkach do pojemnika 

na odpadki 80 l 

    1 

16b. Pokrywa do 

pojemnika na odpadki 

80 l 

    1 

1.08 Zmywalnia       

17. Stół roboczy z półką 

dolną  

1200/700/850mm 

Stół w całości wykonany ze stali 

nierdzewnej bez punktów zgrzewanych. 

Blat w całości nie punktowo podklejony 

płytą o grubości min 20 mm. 

  1 

18,19 . Stół ze zlewem 

2-komorowym (P)  

1800/700 

Konstrukcja wykona na w całości ze stali 

nierdzewnej, spawana bez punktów 

zgrzewanych. Blat zlewu wygłuszony 

prowadnicą w systemie "omega" 

  1 

Bateria stojąca ze 

spryskiwaczem  

Mocowana do blatu. Wymagany otwór 

montażowy o średnicy 33-35 mm. 

Uchwyt ścienny. Głowice ceramiczne. 

Nierdzewny, izolowany wąż zbrojony 

wzmacniany na końcach. Korpus z 

chromowanego mosiądzu. Pokrętła 

wraz z dźwignią stalowe chromowane. 

Sprężyna stalowa chromowana. 

Obrotowa wylewka. 

Przepływ wody min 9 l/min  

  1 

Pojemnik, kosz na 

odpadki, V 80 l 

    1 

Podstawa na kółkach do 

pojemnika na odpadki 

80 l 

    1 

Pokrywa do pojemnika 

na odpadki 80 l 

    1 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


